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Liebe Gäste… 

Unsere Aktuelle Speisekarte  

Suppen 

 
201 Tomatencremesuppe A1,G,I,L, Gulaschsuppe A1,I oder Rindkraftbrühe A1,C,I                  5,50                                    

 

Vorspeisen 
202 Aioli C 

 mit Brot und Oliven     6,50 

 203 Dalmatinischer Teller (2 pers) 
 luftgetrockneter Schinken, Wurst, Speck 15 mit Käse und Brot A1,G                                                             16,90 

 204 Frische gebackene Champignonköpfe A,C,G  
 mit Remouladensauce und Brot                                                                                                 9,50 

205 Panierter oder Gebackener Weißkäse  A1,C,G                                                               9,50 

                                                                   

Für den kleinen Appetit 
 206 Putensteak „Milagro“ 180 g G 

das edelste Stück der Pute, völlig fett- und sehnenfrei mit Kräutercreme und Pommes Frites                  15,90 

207 Schweinemedaillons „Diplomat“ 180 g A1,C,G,I 

 Mit Jägersauce, Bratkartoffeln 15 und Broccoli                                                                                            15,90 

208 Herren Toast A1,C,G,I 

 Schweinefilet mit Champignons, Sauce Hollandaise und Käse überbacken                       15,90                                                                            

209 Vegetarischer Teller A1,C,G,I   
 verschiedenes Gemüse mit Sauce Hollandaise und Käse überbacken, dazu Butterreis           14,90 

210 Bandnudeln mit Gemüse A1,G 

 mit Gemüsestreifen, Sahnesauce und frischem Parmesan                                                          13,90 

211 Bandnudeln mit Lachs A1,G,D 

 in Kräuter Sahnesauce mit Spinat und Lachsstreifen                                                         18,90 

212 Salatteller „Carlos“ A1 

 knackig frischer Salat mit Putenbruststreifen und Brot                                                         14,90 

213 Salatteller „Mediterran“ A1,C,D,G 

 mit Thunfisch, Weisskäse, Ei und Oliven, dazu Brot                                                         14,90 

214 Kinder-Schnitzel A1,C,G 

 Paniertes Schweineschnitzel mit feinem Gemüse und Pommes Frites                                                 11,90 

215 Puten Potten A1,C,G 

 Panierte Putenstreifen mit Broccoli, Sauce Hollandaise und Pommes Frites                                  11,90 
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Fischspezialitäten 
21 Westerwälder Forelle „Müllerin” oder „Blau” 250 g D,G 

     mit Kräuterbutter und Petersilienkartoffeln                                                                      18,90 

22 Tintenfisch “Dalmatia” art   

     gegrillt mit Blatspinat, Knoblauch und Salzkartoffeln                                                 20,90 
23 Schollenfilet  A1,D,G 

 mit Dillsauce und Butterreis                                                           18,90 

24 Lachsfilet vom Grill  D,G 

 mit Sahne-Meerrettichsauce, Broccoli, und Petersilienkartoffeln                                                       20,90 

Spezialitäten vom Holzkohlengrill 
33 Grillteller A1,I 

 Raznjici, Cevapcici, Pljeskavica und Schweinerückensteak von Grill mit Djuvedjereis und Pommes Frites 19,90 

34 Pola Pola A1,I,J 

 1 Raznjic, 3 Cevapcici (Hackfleischröllchen), 1 Speckscheibe15 mit 

 Djuvedjereis und Pommes Frites 18,90 

35 Cevapcici A1,I,J 

 8 gehackte Röllchen von verschiedenen Fleischsorten, dazu Djuvedjereis und Pommes Frites          15,90 

36 Raznjici A1,I 

 2 Fleischspieße vom Grill mit Pommes Frites und Djuvedjereis                                                         15,90 

37 Pljeskavica A1,G,I 
 gemischtes Rinder- und Schweinehackfleisch, fein gewürzt mit Weißkäse gefüllt, dazu Pommes  

     Frites und  Djuvedjereis                                                                                                                       17,90 

38 Lendchen-Grill-Säbel A1 
 Schweinefilet am Spieß vom Holzkohlengrill mit Zwiebeln und Paprikastreifen, dazu Djuvedjereis, 

     Pommes Frites und Sauce Hollandaise                                                 19,90 

40 Teufel-Spieß A1,C,G,I 
 verschiedene Fleischsorten: Schwein, Rind und Speck 15 am Spieß mit Pfeffersauce, dazu Djuvedjereis 

und Pommes Frites                                                                                                                       17,90 

41 Lammkoteletts „Krone“ 

 Lammkoteletts vom Grill mit Kräuterbutter, dazu eine Folienkartoffel  mit Quarkcreme          31,90 

42 Leber vom Grill 

 Rinderleber mit Röstzwiebeln und Speck 15 dazu Pommes Frites                                                        14,90 

43 Puten-Schaschlik G 
 mit Champignons, Zucchini und Tomaten am Spieß gegrillt, 

 dazu eine Folienkartoffel mit Quarkcreme                                                                                        17,90                                                                                                                

44 Puten „Adria“ A1,G 

 mit Broccoli und Käse überbacken, dazu Pommes Frites                                                         16,90 

45 Puten „Hawaii“ A1,C,G,I 

 mit Ananas, Banane und Sauce Hollandaise, dazu Butterreis                                                         16,90 
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                                                   Steak-Börse 
50 Arg. Hüftsteak 250 g G 

 mit Kräutercreme und einer Folienkartoffel mit Quarkcreme                                                         22,90 

51 Arg. Hüftsteak „Pfeffer“ 250 g A1,G 

 mit Pfeffersauce, Broccoli und Pommes Frites                                                         22,90 

55 Arg. Rumpsteak „Zwiebel“ 250 g G 

 mit Röstzwiebeln und Bratkartoffeln                                                          28,90 

57 Arg. Rumpsteak „Holländische Art“ 250 g A1,C,G,I 

 mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise und Pommes Frites                       28,90 

58 Arg. Steakspieß mit Filetsteak, Rumpsteak und Hüftsteak 300g A1,G,I 

 mit Pffeffersauce und Bratkartoffeln                                                        32,90 

59 Arg. Rumpsteak „Grande“400 g A1,G 

 mit Pfeffersauce, dazu Pommes Frites                                                         34,90 

60 Arg. Filetsteak 250 g G                                                                                                          

     Mit Folienkartoffeln und Quarkcreme                                                                                               35,90 

61 Arg. Filetsteak „Carmen“ 250g  

      Mit Roquefortsauce und Hausgemachte Rösti                                                                                   37,90 

Schnitzel-Börse 
65 Schnitzel „Wiener Art“ A1,C,G,I 

    mit Djuvedjreis und Pommes Frites              15,90 

66 Jägerschnitzel A1,C,G,I 

 mit Pommes Frites, Djuwedjreis und Jägersauce              16,90 

67 Zwiebelschnitzel A1,C,G,I 

 mit Röstzwiebeln und Pommes Frites              16,90 

68 Putenschnitzel „Toskana” A1,C,G,I 

 mit Salzkartoffeln, Broccoli und Sauce Hollandaise             16,90 

69 Schnitzel „Holländische Art“ A1,C,G,I 

 mit gebratenen Champignons, Sauce Hollandaise dazu Pommes Frites           16,90 

70 Schnitzel „Mexiko“ A1,G 

 mit  Mais-Bohnen-Tomaten-Peperoni Sauce (SCHARF) und Bratkartoffeln                        16,90 

72 Cordon Bleu A1,C,G,I 
     Schweineschnitzel – gefüllt mit Käse1 und Schinken1,2,3, Sauce Hollandaise, Pommes Frites,        17,90 

Erbsen und Karotten                  

Platten für 2 und mehr Personen 

77 Gourmand-Platte A1,C,G,I 
 Cevapcici, Raznjici, Pljeskavica, Kotelette, Schnitzel und Speck15 mit Weißkäse14, Pommes Frites         

 Djuvedjereis, Gemüse mit Sauce Hollandaise                                           44,80 

78 Chateaubriand  

 Arg. Ochsenlende, (600gr) sehr reichlich garniert, mit Sauce Bernaise1,2,6                            69,90 

79 Hadamar-Platte A1,C,G 
Verschiedene Fleischsorten vom Holzkohlengrill mit Raznjici, Rumpsteak, Puten- und Schweinemedail-

lons, dazu Djuvedjereis, Kroketten, Broccoli und Blumenkohl                                                           48,80 
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EIS  

81 Flamenco-Feuer 

 Eine himmlisch süße Verbindung aus Vanilleeiscreme, Schlagsahne und heißen Himbeeren           6,50 

82 Schoko-Flip 

 Vanilleeiscreme mit heißer Schokosoße und Schlagsahne, garniert mit  Moccabohnen            6,50 

83 Roter Teufel 

 Vanille- und Schokoeiscreme mit Schlagsahne und teuflisch guten heißen Kaiserkirschen           6,50 

84 Engelskuss 
 Eine himmlische Kombination aus Schoko-, Vanille- und Erdbeereiscreme mit Amarena soße und einem   

Kuss Sahne                                                                                           6,50 

85 Fohlenhof-Sinfonie 

 Ein süßes Vergnügen aus vier verschiedenen Eissorten, exotischen Früchten, und Sahnehaube         7,90 

86 Pinocchio 

 Schoko-, Vanille- und Erdbeereiscreme mit Schlagsahne                                                            5,50 

87 Palatschinken  

 mit Vanilleeiscreme und Schlagsahne                                                                                      7,90 

88 Hausgemachter Apfelstrudel 

 Warmer Apfelstrudel an Vanilleeiscreme und Schlagsahne                                                            7,90 
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LIEBE GÄSTE, SOLLTEN SIE VON ALLERGIEN BETROFFEN SEIN, MELDEN 

SIE SICH BITTE 

 

Allergene                          Kennzeichnung Zusatzstoffe 

Glutenhaltiges Getreide/ -erzeugnisse 
u. a. A1 Weizen, A2 Hartweizen, A3 Roggen, A4 Gerste, 

A5 Hafer 

A 1 – mit Farbstoff 

Krebstiere/ -erzeugnisse 
u. a. Krebse, Shrimps, Garnelen, Scampi, Hummer 

B 2 – mit Konservierungsstoffen 

Eier/ -erzeugnisse 
alle Eiersorten 

C 3 – mit Antioxidationsmitteln 

Fisch/ -erzeugnisse 
alle Fischarten (u. a. auch Anchovis, Kaviar) 

D 4 – mit Geschmacksverstärkern 

Erdnüsse/ -erzeugnisse 
alle Erdnusssorten 

E 5 - koffeinhaltig 

Soja/ -erzeugnisse 
alle Sorten Sojabohnen 

F 6 – mit Süßungsmitteln 

Milch/ -erzeugnisse 
einschließlich Laktose aller Milchprodukte 

G 7 – unsere Kräuterbutter enthält Mar-

garine 

Schalenfrüchte (Nüsse) / -erzeugnisse 
u. a. H1 Mandeln, H2 Haselnüsse, H3 Walnüsse, H4 

Pistazien, H5 Cashewkerne 

H 8 – Phosphat 

Sellerie/ -erzeugnisse 
Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie 

I 9 – enthält eine Phenylalaninquelle 

Senf/ -erzeugnisse 
u. a. auch Senfsprossen, Senfpulver, Senfkörner 

J 10 - chininhaltig 

Sesam/ -erzeugnisse 
u. a. Sesamöl, Sesammehl, Sesamsamen 

K 11 – Steinobst, könnte Reststein ent-

halten 

Schwefeldioxid und Sulphite 
in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 ml/l 

Schwefeldioxid, u. a. in Trockenobst, Tomatenpüree, 

Wein 

L 12 – Fischfilet, könnte Reste von Grä-

ten enthalten 

Lupinen/ -erzeugnisse 
u. a. Lupinenmehl, Lupinenproteine, Lupinenkonzentrat 

M 13 – Pantothensäure 

Weichtiere/ -erzeugnisse 
u. a. Schnecken, Muscheln, Austern, Tintenfische, Cala-

mares 

N 14 – verfeinert mit Ziegenkäse 

 

Trotz sorgfältiger Deklaration der aller-

genen Zutaten in unseren Speisen, kön-

nen Kreuzkontaminationen nicht ausge-

schlossen werden. 

 15 - Nitritpökelsalz 

 20 – Pfanne ist heiß 

 35 – Speisen nur zum sofortigen Ver-

zehr 

 Sonstige Verbraucherhinweise sind 

bei unserem Personal einsehbar. 

 


